CENTRAL

ESSEN - TRINKEN - GENUSS

Mittagskarte

Business Lunch 1 Business Lunch 2

Bruschetta mit Feigen

Ricotta | Rohschinken | Honig Bruschetta mit Feigen
Einzelpreis 13 Ricotta | Rohschinken | Honig
ok Einzelpreis 13
Meniisuppe ok
e Meniisuppe
Gebratenes Rindsfilet Royale 2009 e
Butterrosti | Marktgemiise Kalbsleberli mit Apfel-Rahmsauce mit
Café de Paris-Butter Zwiebeln | Marktgemaiise | Reis
Einzelpreis Rindsfilet 62 Einzelpreis 42

Menlpreis 78
Optional mit Mini-Dessert* anstelle
Mendsuppe erhéltlich

MenUpreis 59

Optional mit Mini-Dessert* anstelle MenUsuppe erhéltlich

Central-Salat
Central-Salat Lattichsalat | Speck, Brotcrottons | Sbrinz | Ceaser Salatdressing | 16
mit gebratene Crevetten (BGD) | +12
mit gebratene Pouletbruststreifen | + 10
Central-Salat serviert mit 200g Rindsfilet Royale (ohne Crevetten, ohne Pouletbruststreifen) | 62

Mittagmenis mit Menusalat oder Menusuppe (mit Mentsuppe & Meniisalat +CHF3)

Fleisch Pasta Hit
Gebratener Pouletspiess Ravioli mit Zanderknusperli
Reis | Ruebli-Erbsen-Gemiuse Ricotta-Spinat-Fullung Zuri Frites
Ajvar-Sauce Tomatensauce | Grana Padano Sauce Tartare
24 22 26
Fisch Vegetarisch Central Rindstatar
Lachsforellenfilet (1ITA) Gebratenes Gyozas mit Toast & Butter
Mdullerin Art Gemusefullung | gemischter Salat 160g 351809 29
Salz-Kartoffeln (Gurke | Avocado | Mais | Tomaten mit Zuri Frites
gedinsteter Spinat Zwiebeln | Wasabi-Dressing) anstelle Toast + 4
29 23
Albulena’s Mini-Dessert nach Tagesangebot
Créme-BrQlée Affogato Pistazien-Glace
mit Vanille 9.50 pro Kugel

8 6

Weinempfehlung
1844 Ballenz Rot 2023 | Ostschweiz | Weingut Lenz | Maréchal Foch | Léon Millot | Pinot Noir

10cl 8.90 | 75cl 61

Alle Preise in CHF inkl. 81% MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen konnen,
informieren wir Sie gerne. Unser Fleisch, sowie Fisch stammen, wenn nicht anders deklariert, aus der Schweiz.
Unsere Hausbackerei fur Rauchbrot, Baguette und Toast ist die Backerei Kochli aus Waltenschwil.: Thunfischsauce FAO 71



