
 

 
 

 
 

Candle-Dinner-

Jazz-Night 
 

Samstag 17. Oktober  

ab 18 Uhr 

 

 

Menü im Kerzenschein 

Live Saxophonist  

Cocktails & Mocktails 

Weine  
  



 

 

 

         Mocktails  
Nogroni Sbagliato I Martini Vibrante I Sanbitter Lyre’s Classico  13 
  

Virgin Amaretto Spritz I Lyre’s Amaretti I Zitronensaft 

Mandelsirup I Soda I Zitronenschnitz  
13 

 

Virgin Pomelo Sprizt I Martini Vibrante I Orangensirup  

Pomelo Tonic I Orange  
13 

  

        Cocktails  

  

Negroni Sbagliato I Campari I Martini Rosso I Prosecco 15.50 

  

Amaretto Spritz I Amaretto I Zitronensaft I Mandelsirup  

Soda I Zitronenschnitz 
13 

  

Pomelo Sprizt I Martini Fiero I Orangensirup  

Pomelo Tonic I Orange 
13 

  

Perossi Spritz I Perossi Bitter I Cordino Biondo I Soda I 

Orangenschnitz 
14 

  

London Mule I Gin I Limettensaft I Ginger Beer I Gurke Limette  15.50 

  

Vodka Mule I Gin I Limettensaft I Ginger Beer I Gurke Limette  15.50 

  

Jin Pero Negroni I Jin Pero Gin I Perossi Bitter I Martini Rosso 

Orangenzeste  
18 

  

Jin Pero Gin Tonic 16 

  
Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.   

 

 



 

 

 

Menü mit Fleisch 

 
Hirsch-Carpaccio mit Zwetschgen-Sauce 

L’Etivaz AOP I Rucola I geröstete Haselnüsse I eingelegter 

Schimeji-Pilze 
 

*** 
 

Kürbis-Kokosnuss-Suppe mit geräucherter Entenbrust 

Orangengel I geröstete Kürbiskerne  
 

*** 
 

Am Stück rosa gebratenes Entrecôte (150g) 

Kartoffel-Pavé I Broccoli I geröstete Peperonisauce 
 

*** 
 

Pavlova mit Aprikosenkompott 

Kokosnuss-Mousse I Yuzu-Ganache 

 

 

 
4-Gang-Menü mit Fleisch: CHF 89 

 

 

 

 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. Gewichtsangaben sind netto zu verstehen.  

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren wir Sie gerne. Unser Fleisch, unser Brot, sowie unsere Fische stammen, 

sofern nicht anders deklariert, aus der Schweiz.  

Hirsch-Carpaccio: NZL, geräucherter Entenbrust: FRA 



 

 

 

Menü vegetarisch 

 
Randen-Carpaccio mit Zwetschgen-Sauce 

L’Etivaz AOP I Rucola I geröstete Haselnüsse I eingelegter 

Schimeji-Pilze 
 

*** 
 

Kürbis-Kokosnuss-Suppe mit geräuchertem Tofu 

Orangengel I geröstete Kürbiskerne  
 

*** 
 

Gebratene Kräutersaitlinge 

Kartoffel-Pavé I Broccoli I geröstete Peperonisauce 
 

*** 
 

Pavlova mit Aprikosenkompott 

Kokosnuss-Mousse I Yuzu-Ganache 

 
 
 

4-Gang-Menü vegetarisch: CHF 78 
 

 

 

 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. Gewichtsangaben sind netto zu verstehen.  

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren wir Sie gerne. Unser Fleisch, unser Brot, sowie unsere Fische stammen, 

sofern nicht anders deklariert, aus der Schweiz.  

Hirsch-Carpaccio: NZL, geräucherter Entenbrust: FRA 


