CENTRAL

ESSEN - TRINKEN - GENUSS

Mittagskarte Dienstag

Business Lunch 1 Business Lunch 2

Gebratene Pimentos di Padron

Philadelphia-Speck-Creme | Nachos Gebratene Pimentos di Padron
Einzelpreis 13 Philadelphia-Speck-Creme | Nachos
e Einzelpreis 13
Kartoffel-Lauchcremesuppe o
kol Kartoffel-Lauchcremesuppe
Gebratenes Rindsfilet Royale 200g o
Butterrosti | Marktgemiise Zircher Kalbsgeschnetzeltes
Café de Paris-Butter Butterrdsti | Marktgemise

Einzelpreis Rindsfilet 62
Menlpreis 64

Optional mit Mini-Dessert* anstelle
Tagessuppe erhéltlich

Menlpreis 78
Optional mit Mini-Dessert* anstelle
Tagessuppe erhéltlich

Central-Salat
Central-Salat Lattichsalat | Speck, Brotcrottons | Sbrinz | Ceaser Salatdressing | 16
mit gebratene Crevetten (BGD) | +12
mit gebratene Pouletbruststreifen | + 10
Central-Salat serviert mit 200g Rindsfilet Royale (ohne Crevetten, ohne Pouletbruststreifen) | 62

Mittagsmentu

Bunter Blattsalat mit Salatgurken & Kartoffel-Lauchcremesuppe

*k*k

Fleisch-Menu Pasta-Meni Central-Menu
Ungarisches Rindsgulasch Spaghetti | Pilzrahmsauce Zurcher Kalbsgeschnetzeltes
Spéatzli | Sauerrahm Grana Padano Butterrdsti | Marktgemuse
29 26 45
Fisch-Menu Vegetarisches Menu Central Rindstatar
Gebratenes Doradenfilet (GRC) Spinatknodel Toast & Butter
Reis | Caponata (Tomaten, Peperoni, Tomatensauce 35
Zucchetti, Auberginen, Oliven, Pinienkerne, Kase-Rahmschaumsauce mit Zuri Frites anstelle Toast
Zwiebel) 26 + 4
33 \%

Albulena’s Mini-Dessert nach Tagesangebot

Zitronen-Tiramisu im Weckglas* Affogato Mango-Passionsfruchtsorbet*
8 9.50 Pro Kugel
6

Weinempfehlung

Casa del Ermita Blanco | Jumilla Spanien /Chadonnay/Viognier/Macabeo

10cl 7.50 | 75cl 52

Alle Preise in CHF inkl. 81% MwSt. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen konnen,
informieren wir Sie gerne. Unser Fleisch, sowie Fisch stammen, wenn nicht anders deklariert, aus der Schweiz.
Unsere Hausbéackerel fur Rauchbrot, Baguette und Toast ist die Backerel Kochli aus Waltenschwil. Lachs: FAO27



