
 

Alle Preise in CHF inkl. 8.1% MwSt. Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können,  
informieren wir Sie gerne. Unser Fleisch, sowie Fisch stammen, wenn nicht anders deklariert, aus der Schweiz.  
Unsere Hausbäckerei für Rauchbrot, Baguette  und Toast  ist die Bäckerei Köchli aus Waltenschwil.  Panko : CHN  

U nagi -Aal -Tatar ( NLD )  

Avoc ado -Mousse I Sesam  

B uchweizen -Nori -Ch ips  
Einzelpreis 13  

*** 

Rüebli -S elleriecrem esuppe  

*** 

Rosa gebratenes  irisches  Lammrac k  

m it Pistazien -P ankokruste I Kalbsjus  

Kartoffelgratin I Mini -Rüebli  

Menüpreis 62  
Optional mit Mini -Dessert anstelle  

Tage ssuppe  erhältlich  

Mitt agskar te Dienstag  

 
 

 
 

 

7  

   

Business Lunch 1  Business Lunch 2  

Albulena’s Mini-Dessert nach Tagesangebot 

Panna Cotta  
Erdbeere I Erdbeersauce 

8 

Waldbeersorbet 
pro Kugel 

6 

Dunkles Schoggi-Mousse 
Schlagrahm  

8 

Weinempfehlung 

Döttinger Pinot Noir 2020 I AOC Aargau I Nauerweine 

10cl 8.10 | 75cl 58 

Mittagsmenü 

Bunter Blattsalat mit Fenchel & Rüebli-Selleriecremesuppe 
       *** 

Fleisch-Menü 
Heisser Schinken mit Senf 

Rösti-Kroketten 
Gurkensalat mit Sauerrahm 

29 

Pasta-Menü 
Spaghetti Bolognese 

Peterli I Grana Padano  
26 

Central-Menü 
Rosa gebratenes irisches 
Lammrack mit Pistazien-
Pankokruste I Kalbsjus 

Kartoffelgratin I Mini-Rüebli 
45 

Fisch-Menü 
Gebratenes Lachsfilet (NOR) 

grüne Spargeln 
Süsskartoffelpüree 

Sauerampfer-Tomaten-Salsa 
37 

Vegetarisches Menü 
Gemischter Salat mit Falafel 
italienisches Salatdressing  

(Gurken, Cherry-Tomaten, Peperoni, Mais) 

25 

Central Rindstatar 
Toast & Butter 

35 
mit Züri Frites anstelle Toast  

 + 4 

U nagi -Aal -Tatar ( NLD )  

Avoc ado -Mousse I Ses am  

B uchweizen -Nori -Ch ips  
Einzelpreis 13  

*** 

Rüebli -Selleriecremesuppe  

*** 

Gebratenes  Rindsfilet  Royale  200 g  

Butterrösti  I Marktgemüse  

Café de Paris -Butter  
Einzelpreis Rindsfilet 62  

Menüpreis 79  
Optional mit Mini -Dessert anstelle  

Tage ssuppe  erhältlich  

Saisonsalat  
Central -Salat Lattichsalat I Speck, Brotcroûtons I Grana Padano I Ceaser Salatdressing  | 16  

mit  gebratene Crevetten  ( BGD )  | + 12 

mit gebratene Pouletbruststreifen | + 10 

Central -Salat  serviert mit 200 g Rindsfilet  Royale  (ohne  Crevetten , ohne P ouletbruststreifen )  | 62  

 

Mittagsmenü 

Bunter Blattsalat mit Cherry Tomaten & Maiscremesuppe 
*** 

Fleisch-Menü 
Panierte Poulet Schnitzel (AUT) 

Züri Frites, Preiselbeermarmelade 

29 

Pasta-Menü 
Spagetti Carbonara 

(Speck, Ei, Grana Padano, Pecorino)  

26 

Central-Menü 
Ossobuco alla Milanese  

mit Safranrisotto und frischer 
Gremolata 

52 

Fisch-Menü 
Gebratenes Felchenfilet 

(Beurre Blanc-Sauce mit Forellenrogen) 

auf Spinat, Salzkartoffeln  
38  

Vegetarisches Menü 
Panierte Aubergine  

mit Tomatensauce, Burrata 
und Basilikumpesto 

27 

Central Rindstatar 
Toast & Butter 

34 
mit Züri Frites anstelle Toast I + 4 

 Central -Salat  serviert mit 200 g Rindsfilet  (IRL)  (ohne  Crevetten , ohne P ouletbruststreifen )  | 62  


